El Cerdo Ibéri

INFORMACION E INSCRIPCIONES: e 0 e CO

Estacion Tecnoldgica de la Carne. S u S rO d u Cto S
Instituto Tecnolégico Agrario de Castillay Ledn

(/ Filiberto Villalobos s/n. 37770 Guijuelo (Salamanca)
Telfs.: 923 580 688 / 923 580 542

Fax: 923 580 353
E-mail: malruifr@itacyl.es

ORGANIZACION:
Estacion Tecnoldgica de la Carne
Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn.

La inscripcion es gratuita y se puede realizar por teléfono, fax, correo postal o correo
electrénico indicando los siguientes datos:

Nombre y apellidos

Calle

No
Localidad
Céd. postal Provincia

Teléfono, fax, e-mail.

Profesion

Empresa

Medio por el que ha recibido informacién de estas Jornadas
(carteles informativos, a través de una de las invitaciones de las
empresas o asociaciones colaboradoras —indicar cudl—, a través
de la Junta de Castilla y Ledn, etc.)

Una vez realizada la inscripcidn, serd imprescindible confirmacin de la asistencia (via
teléfono, fax o e-mail) antes del dia 20 de octubre.

Con la colaboracién especial del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen:
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26 de octubre de 2006 - JUEVES

9:00 - 10:00 h.

10:00 - 10:15 h.

10:15-11:00 h.

11:00-11:30 h.
11:30-12:15 h.

12:15-13:00 h.

13:00 - 13:45 h.

16,30-17,10 h.

17,10-17,50 h.

17:50-18:30 h.

18:30-19:30 h.

Entrega de documentacion.

Inauguracion y Presentacion de las Jornadas.
D. José Valin Alonso
(Excmo. Sr. Consejero de Agricultura y Ganaderia, Junta de Castilla y Leon).

Figuras de proteccion de la calidad en jamon curado:
tramitacion y nueva reglamentacion comunitaria.
Diia. Pilar de las Heras Martinez

(Jefe de Seccidn de Productos de Origen Animal. MAPA)

Café.

Estrategias de lucha bioldgica contra los acaros en

salazones carnicas (Estudio realizado en la Estacion Tecnoldgica de la
Carne del Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn).

Dria. M Dolores Recio Garcia

(Licenciada en Quimicas y en Tecnologia de los Alimentos)

Los productos del cerdo ibérico y sus efectos sobre la salud humana:

+ Estudios sobre consumo de jamon ibérico de bellota y la salud.

Dr. D. Enrique Macid Botejara

(Servicio de Medicina Interna. Hospital Perpetuo Socorro de Badajoz. Profesor
Asociado de la Facultad de Medicina de la Universidad de Extremadura)

« Estudio sobre el consumo de los productos del cerdo Ibérico
segun las diversas formas de crianza y la salud.

Dr. . Avelino Ortiz Cansado

(Especialista en Medicina Interna. Director de Atencion Sanitaria del Area de Salud
de Badajoz)

Coloquio sobre las ponencias de la maiana.

MoberADORA: Dra. D Beatriz Martinez Dominguez

(Técnico Superior de Investigacién. Estacién Tecnoldgica de la Carne. Instituto
Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leon)

Influencia del manejo y la nutricion en la calidad de la canal del
cerdo ibérico en intensivo.

D. Eduardo Bueno Salvador (Responsable de Nutricién. COBADU)

Dr. D. Gonzalo Gonzdlez Mateos (Dpto. Produccion Animal. ETSIA. Madrid)
Dra. Dia. Martina Pérez Serrano (Dpto. Produccion Animal. ETSIA. Madrid)

Estudio de distintos programas de alimentacién en cerdo ibérico.
Influencias de los rendimientos zootécnicos, perfil de acidos
grasos y calidad de los productos elaborados.

D. Carlos Martin Moreno (Jefe de Producto de Porcino. NANTA)

Dr. D. Atanasio Carrasco Manzano (Cientifico, Instituto del Frio. CSIC)

Coloquio sobre las ponencias de la tarde.

Moberapora: Dra. D¢ Ceferina Vieira Aller

(Técnico Superior de Investigacion. Estacion Tecnoldgica de la Carne. Instituto
Tecnoldgico Agrario de Castillay Leon)

Sesion de analisis sensorial de productos del cerdo Ibérico.
(Asistencia restringida)

27 de octubre de 2006 -VIERNES

10:00 - 10:45 h.

10:45-11:15 h.
11:15-13:30 h.

16:30 - 18:45 h.

18:45-19:00 h.

19:00-19:15 h.

19:15 h.

El futuro del mercado del porcino: el papel de la Agrupacion
Ibérica.

Prof. Dr. y Dr. D. Carlos Buxadeé Carbé

(Catedrético U.D. Producciones Animales, E.T.S.I. Agrénomos Universidad
Politécnica de Madrid)

Cafe.

Mesa redonda. Imagen de calidad y las exportaciones.

MoberADORA: Dra. Dria. M? Dolores Garcia Cachdn (Técnico Responsable de la
Estacion Tecnoldgica de la Carne. Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leon)
PARTICIPANTES:

Dria. Concha Meneses Canalejo (Jefe de Area de Produccion Animal. Direccin
General de Ganaderia. MAPA)

Diia. Paloma Escorihuela Esteban (Jefe de Departamento de Agroalimentarios
Transformados. Divisién de Agroalimentarios, Direccién General de Promocién de
los SSCC. ICEX)

D. Marcos Sierra Gonzalez (Jefe del Area de Promocion. Ade Internacional Excal, S.A.)
Diia. Noemi Benito Fuentes (Responsable de Comercio Exterior. Cémara de
Comercio de Salamanca)

D. Santiago Martin Gémez (Gerente. Embutidos y Jamones FERMIN)

D. Generoso Garcia Garcia (Presidente. Ibéricos EL TORREON. Presidente de AICEy
de IBERAICE)

Mesa redonda. Normativa en el sector del ibérico: estado actual y
tiltimas modificaciones.

MoberapoR: D. Marciano Rivilla Martin (Jefe de Area de Calidad, Promocion y
Certificacion. Subdireccion de Calidad y Seguridad Alimentaria. Instituto
Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leon)

PARTICIPANTES:

Diia. Ana Bravo Bravo (Jefe de Area de Estructuracion Alimentaria. MAPA)

D. Ignacio Pina Ledesma (Director Técnico. ENAC)

D. Miguel Huerta Dana (Secretario General. AICE)

D. Andrés Paredes Torronteras (Director Técnico. ASICI)

Dria. Flena Diéguez Garbayo (Secretaria Técnica. AECERIBER)

Presentacion IV Congreso Mundial del Jamoén.
D. Daniel Rubio Garcia
(Presidente del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Guijuelo)

Clausura de las Jornadas.
D. José Manuel Ferreras Navarro
(Ilmo. Sr. Director General del Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn)

Vino espaiiol.
Degustacion de productos amparados por Figuras de Calidad de Castilla y
Ledn de la provincia de Salamanca.

INFORMACION GENERAL

Una vez mds convocamos a ganaderos, industriales y personas relacionadas con el sector
ibérico para que participen activamente con sus aportaciones, experiencias, inquietudes,
etc., en un foro de técnicos especialistas y volver a poner sobre la mesa los temas de actua-
lidad que nos preocupan.

LUGAR DE CELEBRACION: CAFES, ANALISIS SENSORIAL
Ponenaias: Teatro Caja Duero Y VINO ESPAROL:
Plaza Santa Teresa, s/n Palacio de Figueroa (Casino)
SALAMANCA (/Concejo, 8
SALAMANCA
Patrocinadores: pasaranda
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