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Implementación de la técnica de fritura al vacío 
para lograr sabores más naturales sin aditivos y 
una mejor conservación de los productos finales.

Introducción a la fritura a vacío y recu-
brimientos comestibles (1 Hora) 
9.30-10.30-ITACyL

Introducción a la parte práctica (1 Hora) 
10.30-11.30-EIC

Aplicaciones prácticas (6 Horas) 
11.30-14 y de 15-18.30-EIC

• Snack de remolacha: snack crujiente con 
sabor inyectado sin añadir aditivos

• Snack de patatas fritas naturales: snack 
crujiente con sabor inyectado sin añadir aditivos. 

• Mermeladas: naturales con mayor sabor y 
conservación. 

• Geles: su utilización para alargar la dura-
bilidad.

5 junio 2018

FRITURA VACío 
y geles
alimentarios

LUGAR: Instituto Tecnológico Agrario
Ctra. Burgos km. 119 FINCA ZAMADUEÑAS
47071 Valladolid

destinado a: TÉCNICOS DE EMPRESAS 
AGROALIMENTARIAS

inscripción gratuita: 
investigacion@itacyl.es  •  Tf. 983 410 361
Plazas limitadas

DURACIÓN: 8 horas


