
ACUICULTURA SOSTENIBLE A TRAVÉS DE LA INNOVACIÓN: DESARROLLO DE UN
PESCADO FUNCIONAL A TRAVÉS DE LA ALIMENTACIÓN DE LOS PECES

Alimentación de trucha arco iris con ingredientes target en la formulación (remolacha,
cebada). Estudio de parámetros productivos, parámetros de calidad de carne y
propiedades bioactivas. Desarrollo de un pescado saludable con propiedades
organolépticas mas atractivas para el consumidor.

IMPACTO

Enriquecimiento de la carne de pescado con ingredientes procedentes de materias
primas vegetales de gran producción en Castilla y León.

Financiación: 


