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Objetivos

Aportar nociones basicas de analisis sensorial
Valorary cuantificar caracteristicas sensoriales
Realizar ensayos de diversas pruebas sensoriales
Experimentar y describir sensaciones generadas por
diferentes alimentos

Catar distintos quesos

Ejercitar la capacidad para describir quesos

Metodologia

Sistema didactico basado en nociones tedricas y en la
realizacion de determinadas pruebas sensoriales para
que el alumno experimente sensaciones que le generen
determinados estimulos. Se realizaran trabajos en
grupo para compartir diferentes experiencias e
incrementar la formacion de cada uno de los alumnos
participantesen la jornada.

Destinatarios

Personal de la industria lactea y aquellas personas
interesadas en realizar analisis sensorial a los quesos.

De 10 h. a 14h.yde 16 ha 20 horas. La Jornada se
estructura en 2 sesiones interrumpidas con un espacio
de dos horas para comer.

Lugar de realizacion.

Estacion Tecnoldgica de la leche de Castillay Ledn.
Carreterade Autilla S/N. Finca de Vinalta.
Palencia

Temas aimpartir.

Nociones sobre analisis sensorial.

Importancia de lavaloracion sensorial del queso.
Valoracion de las caracteristicas visuales de los quesos.
Deteccidn de sabores elementales.

La textura: nociones basicas.

Eloloryaroma. Descripcion e identificacion de olores y
aromas.

Flavory otras sensaciones generadas por los quesos.
Descripcidn sensorial de quesos.

Profesorado

José Luis Galvan. Técnico Estacidn Tecnolbgica de la
Leche; director técnico concurso nacional de quesos
premios Cincho

Miguel Angel Sanz. Doctorado en analisis sensorial de
los alimentos.

Inscripcion.

50€ (Incluye participaciony comida).

Procedimiento de inscripcion

Enviar los datos de inscripcion que figuran en la hoja al

fax 979 7513 81 o a la direccién de correo electrénico:
antes del dia 11 de Octubre de

2007.

Posteriormente las personas admitidas recibiran una

carta para el pago de la inscripcion con las

instrucciones correspondientes.

Para cualquier informaciéon o aclaracion dirigirse al

teléfono 97970 07 59.

Plazas limitadas

24 Alumnos

Enel caso de el que nimero de solicitudes sea superior a
las plazas ofertadas se procedera a seleccionar en
funcion de la vinculacion al sector lacteo y al orden de
recepcion de las solicitudes.

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castillay Ledn.
Estacion Tecnoldgica de la Leche de Castilla Ledn.
Carreterade Autillas/n Finca de Vinalta.
Palencia.
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