SOLICITUD DE APROBACION DE UNA MODIFICACION QUE NO SE
CONSIDERA MENOR DEL PLIEGO DE CONDICIONES DE LAS
DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS O DE LAS
INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

Solicitud de aprobacién de una modificacién de conformidad con el articulo 53, apartado 2,
parrafo primero, del Reglamento (UE) n® 1151/2012

«LECHAZO DE CASTILLA Y LEON»
N° UE: PGI-ES-02188 — 26/09/2016
DOP () IGP (X)

1. AGRUPACION SOLICITANTE E INTERES LEGITIMO

Nombre: Consejo Regulador de la Indicaciéon Geografica Protegida Lechazo de
Castilla 'y Le6n

Direccion: Ctra. La Aldehuela, n°® 23, 49029 Zamora
Numero de teléfono: 980 525340/616 007356
Direccidn de correo electronico: info@lechazodecastillayleon.es

La agrupacién solicitante representa los intereses colectivos de los productores de
“Lechazo de Castilla y Ledn” y es parte legitima interesada en la solicitud de
modificacién del Pliego de Condiciones de la Indicacidon Geogréfica Protegida
“Lechazo de Castilla y Leén” y promotora también de su proteccion.

2. ESTADO MIEMBRO O TERCER PAIS
Espafia.

3. APARTADO DEL PLIEGO DE CONDICIONES AFECTADO POR LA
MODIFICACION

[J Nombre del producto
Descripcién del producto
Zona geogréfica

Prueba del origen
Meétodo de obtencion

L] Vinculo

Etiquetado

Otros [especifiquense]

4. TIPO DE MODIFICACION

] Modificacion del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada que, a tenor
del articulo 53, apartado 2, parrafo tercero, del Reglamento (UE) n® 1151/2012, no se
considera menor.



Modificacion del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada, cuyo
documento tnico (o equivalente) no ha sido publicado y que, a tenor del articulo 53,
apartado 2, pdarrafo tercero, del Reglamento (UE) n° 1151/2012, no se considera
menor.

MODIFICACIONES

Modificacion 1:

Descripcion del producto:

Eliminacion de la exigencia del control del peso en vivo de los lechazos al sacrificio
en matadero. Con su supresion se pretende evitar un control dificil de medir en el
matadero que afiade estrés en el animal y puede perjudicar a la calidad del producto
final. También se quiere evitar duplicidades en los controles ya que este pardmetro
estd directamente relacionado con el peso de la canal, pardmetro contemplado en el
pliego de condiciones y por lo tanto controlado. El peso de la canal que se establece
en el pliego de condiciones, entre 4.5 y 7 kilos (un kilo mds si se presenta con
cabeza y asadura), coincide con el punto de madurez en el cual los animales alcanzan
un nivel de calidad deseable y 6ptima. Por lo tanto, controlando el peso de la canal
de los lechazos se tiene garantia de que estos animales en vivo no han pesado menos
de 9 kilos o més de 12 kilos y por lo tanto se garantiza que la calidad de los lechazos
amparados por la IGP sigue siendo la misma. Esta modificacién no tiene ninguna
consecuencia sobre el método de produccién y no afecta a la calidad del producto
final.

Texto que se suprime

Peso vivo al sacrificio en matadero: de 9kg. a 12 kg.

Modificacion 2:

Descripcion del producto:

Eliminacion del control de la edad de sacrificio del animal. Con esta eliminacién se
pretende evitar duplicidades en los controles ya que este pardmetro estd directamente
relacionado con otros que estdn contemplados el pliego de condiciones y por lo tanto
controlados, como el peso de la canal y el estado de engrasamiento.

El peso de la canal estd intimamente relacionado con la edad de sacrificio, a mayor
edad mayor peso de la canal.

La cantidad de grasa estd estrechamente ligada al peso y a la edad del animal,
aumentando su cuantia a medida que ambos pardmetros son més elevados. El grado
de engrasamiento de las canales de lechazo se aprecia fundamentalmente en la
superficie externa e interna, en la rifionada, en el epiplon y en la cola, y debe ser el
justo, ni excesivo, ni escaso.

Con la edad el peso de la canal aumenta, acompafiado un engrasamiento superior.
Por lo tanto, controlando el peso de la canal y el engrasamiento de los lechazos se
tiene garantia de que los animales no superan los 35 dias de vida y por lo tanto se
garantiza que la calidad de los lechazos amparados por la IGP sigue siendo la misma.
Esta modificacion no tiene ninguna consecuencia sobre el método de produccion y
no afecta a la calidad del producto final.

Texto que se suprime

Edad de sacrificio: hasta 35 dias.



Modificacion 3:

Descripcion del producto:

En este apartado se ha modificado la redaccidn para evitar confusiones entre el peso
de la canal y la forma de presentacion del producto y se ha ampliado la informacién
sobre el origen del localismo “lechazo”. También se incluyen en las forma de
presentacion del producto la posibilidad de presentarlo en media canal y cortes
primarios, esto se debe a que los hébitos alimenticios de los consumidores se han ido
modificando como consecuencia de los cambios sociodemogrificos que ha
experimentado la poblacion y que han propiciado una transformacion en los patrones
de consumo. Uno de los patrones que se han modificado es la demanda de formatos
de alimentos de menor tamafio debido a la disminucion de los integrantes de las
familias, sin disminuir por ello la calidad de los mismos.

Redaccidn actual del pliego de condiciones:

Se entiende por lechazo la cria de oveja que todavia mama, utilizdndose este termino
indistintamente para referirse a machos y hembras, tratdndose de un localismo que se
utiliza en el &mbito geografico de la cuenca del Duero.

El tipo de ganado apto para la produccién de “Lechazo de Castilla y Leén” procedera
de las razas:

- Churra.

- Castellana

- Ojalada

Admitiéndose inicamente los cruces entre las razas indicadas.

El lechazo de Castilla y Ledn debera reunir los siguientes requisitos :
Cordero sin distincion de sexo.

Peso vivo al sacrificio en matadero: de 9 Kg. a 12 Kg.

Edad de sacrificio: hasta 35 dias.

Serdn amparadas por la Indicacion Geografica Protegida “Lechazo de Castilla y
Leén® las canales de las categorias extra y primera que se contemplan en la norma de
calidad vigente y que cumplan las siguientes caracteristicas:

- Peso canal: dos formas de presentacion:
a) Sin cabeza ni asadura y con epiplon: de 4,5 Kg. a 7 Kg.
b) Con cabeza y asadura y epiplén: de 5,5 Kg. a 8 Kg.

- Caracteristicas de la grasa: Grasa externa de color blanco céreo. El epiplon
cubrird la canal. Los rifiones aparecerdn cubiertos de grasa, al menos, en la
mitad de su superficie.

- Conformacion: Perfil rectilineo con tendencia subconvexa.
Proporciones armoénicas

Contornos ligeramente redondeados.

- Color de la carne: Blanco nacarado o rosa palido.

- Caracteristicas de la carne: Carne muy tierna, de escasa infiltraciéon grasa
intramuscular, gran jugosidad, y textura muy suave.



La alimentacion de los lechazos serd exclusivamente con leche materna.
Debera decir:

El producto es la cria de ovino, tanto macho como hembra, nacida y criada en el
territorio de la Comunidad Auténoma de Castilla y Ledn, procedente de las razas
Churra, Castellana, Ojalada, o los cruces entre dichas razas, que se ha alimentado
exclusivamente con leche materna.

La palabra lechazo es un localismo, que tiene su origen en la palabra leche y que
define a la cria de oveja, tanto macho como hembra, alimentada con leche materna.

Serdn amparadas por la Indicaciéon Geografica Protegida "Lechazo de Castilla y
Ledén" las canales que cumplan las caracteristicas siguientes:

- Peso de la Canal: entre 4,5 y 7 kilos. Si la presentacion del lechazo se hace con
cabeza y asadura, se incrementa el peso de la canal en 1 kg.

- Clasificacion de la Canal: Categoria A calidad 1%, segtin la Normativa Europea
de Calificacion de Canales de Ovino vigente.

- Formas de presentacion: Canal con cabeza y asadura, canal sin cabeza y
asadura, media canal y cortes primarios.

- Conformacion: Perfil rectilineo con tendencia subconvexa, proporciones
armonicas y contornos ligeramente redondeados.

- Caracteristicas de la grasa: Grasa externa de color blanco céreo. El epiplon
cubrird la canal. Los rifiones aparecerdn cubiertos de grasa, al menos, en la
mitad de su superficie.

- Color de la carne: Blanco nacarado o rosa palido.

- Caracteristicas de la carne: Carne muy tierna, de escasa infiltracion grasa
intramuscular, gran jugosidad, y textura muy suave.

Modificacion 4:

Zona geografica:

La zona geogréafica de produccidn, antes restringida a determinadas comarcas de alto
predominio cerealista, se amplia hasta abarcar toda la Comunidad Auténoma de
Castilla y Ledn. Esta ampliacion se basa en los datos de superficie de cereales que
figuran en la declaracion PAC de los ultimos afios correspondientes a todos los
municipios de Castilla y Leén y a la existencia histérica de ganaderias de ovino de
las razas autdctonas churra, castellana y ojalada en toda la Comunidad de Castilla y
Leon. Del andlisis estos datos se arroja que 94,57% de los municipios de Castilla y
Ledén son zonas cerealistas y por lo tanto cumplen con el vinculo establecido en el
pliego de condicione, basado en el binomio ovino autctono con las zonas cerealistas
que une y vincula el producto final con las raices de su geografia, y es por esta razén
por la que se considera razonable ampliar la zona de produccion a toda la Comunidad
de Castilla y Ledn, siendo poco significativos el nimero de municipios que podian
quedar excluidos.

Con ello se permite la producciéon en la zona periférica de la regién, que presenta
ademds ricos pastos naturales de importancia para la alimentacién del ganado.

La zona geografica propuesta para la IGP «Lechazo de Castilla y Le6n» supone un
incremento de 36.443 km?” de los 57.784 km* que figuran en la version del pliego de
condiciones registrada actualmente.



Redaccidn actual del pliego de condiciones,

Zona de produccién: comarcas de Castilla y Ledn que coinciden con la distribucién
natural de las razas Churras, Castellana y Ojalada (En el pliego de Condiciones se
detalla uno a uno los municipios incluidos en la zona geogréifica, no procede
transcribirlos en este documento).

Zona de sacrificio y faenado: la Comunidad de Castilla y Ledn.
Debera decir:

La zona geografica de produccidn, sacrificio y faenado de los lechazos amparados
comprendera la totalidad de la Comunidad Auténoma de Castilla y Leon.

Modificacion 5:

Prueba del origen:

Se ha reestructurado todo este apartado, basicamente para mejorar su comprension y
adaptarlo a la reglamentacion vigente.

Se incluyen aclaraciones para garantizar la pureza en raza de los animales de las
explotaciones y en cuanto a la alimentacién exclusiva de los lechazos con leche
materna de esta forma se garantiza algunos de los elementos esenciales que confiere
la especificidad a este producto.

Se cambia la identificacién de los animales en la explotacién; actualmente el Pliego
indica que deberd ser un crotal en la oreja izquierda mediante la combinacién de dos
letras maytsculas (siglas identificativas de la ganaderia), seguidas del nimero de
orden y fecha de nacimiento. Esta identificaciéon no es la contemplada en la
legislacién vigente y supondria que el animal debe llevar dos crotales.

Se modifica que la identificacion de los lechazos pueda ser antes de la salida de la
explotacién y no al nacer como indica el Pliego vigente, como asi se establece en la
legislacion vigente, articulo 4 punto 6 del Real Decreto 685/2013, de 16 de
septiembre, por el que se establece un sistema de identificacién y registro de los
animales de las especies ovina y caprina.

Se incorporan elementos de control del transporte de los animales, importantes de
cara al bienestar de los animales, y de las caracteristicas de la carne.

Se ha retirado el parrafo que menciona la actuacién del comité de calificacion de
canales, ya que no era coherente con el proceso de certificacion.

Se ha eliminado el contenido de los soportes fisicos que acompafian al producto
expedido ya que estos estdn especificados en el apartado sobre el etiquetado, se
establece que esta identificacion se debe realizar en el matadero.

Se incluye lo establecido en el articulo 4.2 del Reglamento de Ejecuciéon (UE) N°
668/2014 de la Comision.

Se incluye el control de produccidn, transporte, el sacrificio y faenado de lechazos y
la calificacion de canales.

Se incluye el control del producto final mediante andlisis organolépticos en
laboratorio que tenga la experiencia, el equipamiento, la infraestructura y el personal
para llevar a cabo esas tareas.

Se ha eliminado las referencias al Consejo Regulador para no contribuir a una
restriccion de la libertad de circulacion libre circulacion de bienes y la libre
prestacion de servicios.



Redaccidn actual del pliego de condiciones:

Controles y Certificacion

Los lechazos aptos para producir carne protegida por la IGP, procederin de
explotaciones inscritas.

Las explotaciones ovinas estardn enclavadas en la zona de produccion indicada en el
punto C y los lechazos amparados deberan nacer y criarse en dichas explotaciones.

Los lechazos seran identificados al nacer con clotal en la oreja izquierda mediante la
combinacion de dos letras mayusculas (siglas identificativos de la ganaderia),
seguida del nimero de orden y fecha de nacimiento, de acuerdo con el parte de
nacimientos.

El sacrificio y faenado se realizard en mataderos, salas de despiece y envasado,
inscritos en el registro de industrias del Consejo Regulador.

El consejo Regulador, a través del Comité de Calificaciones de Canales, determinara
la aptitud de las canales amparables por la Indicacién Geografica Protegida, en base
a lo establecido en el apartado B), colocando un soporte fisico identificativos del
Lechazo de Castilla y Le6n que permita identificar al producto protegido.

Todas las canales con Indicaciéon Geogrifica Protegida que se expidan para el
consumo, deberan ir provistas del soporte fisico que contendrd en todo caso el
logotipo del Consejo Regulador, la fecha de la matanza y niimero de identificacion,
no pudiendo ser comercializadas como tales sin este requisito.

Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expidan los lechazos para consumo,
irdn provistos de precintos de garantia numerados, expedidos por el Consejo
Regulador, que deberdn ser colocados en la propia industria y de acuerdo con las
normas que determina el Consejo Regulador, y siempre en forma que no permita una
segunda utilizacion.

En todo caso debera existir correspondencia entre los soportes fisicos, etiquetas y
elementos de control del Consejo Regulador.

Las canales amparadas por la Indicacion Geogréfica Protegida tinicamente deberan
expedirse por las industria inscritas por el Consejo Regulador en forma que no
perjudiquen su calidad o den lugar a desprestigio de la Indicacion Geogréfica
Protegida.

Debera decir:

Sélo podrin producir lechazos amparados las explotaciones ovinas que se encuentren
inscritas en el registro oficiales correspondiente y siempre que puedan garantizar la
pureza en razas de sus animales.

Las explotaciones ovinas estardn enclavadas en la zona delimitada y los lechazos
deberdn nacer, criarse en dichas explotaciones y solo podrdn alimentarse de leche
materna.

Los lechazos seran identificados antes de su salida de la explotaciéon segin lo
establecido por la legislacién vigente, incluyendo ademaés el logotipo de la IGP.

El transporte de los lechazos a matadero se realizard en vehiculos debidamente
autorizados e ird acompafiado de sus documentos de acompafiamiento.

El sacrificio, faenado, despiece, envasado y distribucién de la carne protegida se
realizard exclusivamente en las instalaciones de los operadores inscritos en los
registros de la estructura de control.



El producto expedido para el consumo ird en todo momento identificado, debiendo
existir correspondencia entre los soportes fisicos, etiquetas y otros elementos de
control. La identificacion se realizara en el matadero.

La carne amparada por la Indicacién Geografica Protegida tunicamente debera
expedirse por operadores inscritos de forma que no perjudiquen su calidad o den
lugar a desprestigio de la Indicacién Geografica Protegida.

Todos los operadores deberan poder determinar:
a)  El proveedor, la cantidad y el origen de todos los lotes de lechazos recibidos.
b)  El destinatario, la cantidad y el destino de las canales de lechazos etiquetadas.

c¢)  La correlaciones entre cada lote de lechazos vivos a que se refiere la letra a) y
cada lote de canales de lechazos etiquetadas a que se refiere la letra b).

La produccion, transporte, el sacrificio y faenado de lechazos y la calificacién de
canales, serdn sometidos a control.

El control de las caracteristicas organolépticas de la carne se realizard mediante
analiticas en un laboratorio que tenga la experiencia, el equipamiento, la
infraestructura y el personal para llevar a cabo esas tareas.

Modificacion 6:

Método de Obtencidn:

Se ha hecho una revision en profundidad de este apartado, retirando asi aspectos
repetidos en otros apartados u otros ya previstos o prohibidos en la legislacion
vigente.

Se ha eliminado la mencién al transporte de los animales al matadero por las
mafianas ya que en la actualidad los mataderos sacrifican de forma continua.

Se ha eliminado el sacrificio de los animales antes de las 10 horas de su entrada al
matadero, haciendo referencia a los plazos establecidos por la legislacion
actualmente vigente.

Por dltimo se han establecido temperaturas para la conservacion de la carne
conforme a los limites establecidos en la legislacién vigente para este tipo de
productos, y se ha previsto que la comercializacion de la canal etiquetada, pueda ser
mayor a los 8 dias desde el sacrificio cuando ésta vaya envasada en condiciones que
permitan prolongar su vida util.

También se eliminan referencias a la autorizaciéon o al control efectuados por el
Consejo Regulador para no contribuir a un restriccion de la libre circulacién de
bienes y la libre prestacion de servicios.

Redaccidn actual del pliego de condiciones:

Las canales protegidas por la IGP procederan de los lechazos obtenidos de las razas
indicadas en el punto B) y sus cruces, y que se alimenten exclusivamente de leche
materna.

El Consejo Regulador podra dictar normas de obligado cumplimiento sobre précticas
de explotacion y manejo del ganado y sobre calidad de los piensos utilizados en la
alimentacion de las madres.

En ningtn caso podran recibir las madres promotores de crecimiento ni finalizadotes.



La zona de sacrificio y faenado de la canal serd la Comunidad Auténoma de Castilla
y Ledn.

El transporte del ganado al matadero se realizard en vehiculos debidamente
autorizados, de forma que el animal no sufra alteracién o molestia que pueda afectar
a su estado o integridad fisica.

Se evitard coger a los animales por la piel, dar golpes o el amontonamiento en el
transporte. El transporte se realizard por la mafiana, preferiblemente de madrugada,
evitando recorridos largos.

Si en una misma zona de recogida existiesen ovinos acogidos y no acogidos a este
reglamento deberan ser transportados en jaulas separadas en el vehiculo y reposar en
zonas separadas.

El tiempo de reposo serd el minimo imprescindible y, en cualquier caso, de acuerdo
con los servicios técnicos del Consejo Regulador.

Todos los animales acogidos serdn sacrificados el mismo dia de entrada en el
matadero y siempre antes de 10 horas desde la entrada.

Todos los animales acogidos seran sacrificados de manera separada del resto.

El sacrificio y/o manipulacion de los animales acogidos cuyas canales sean
susceptibles de ser amparadas por la Indicaciéon Geogrifica Protegida, debera
realizarse en las industrias, debidamente inscritas al efecto en los correspondientes
registros y autorizadas conforme a las disposiciones vigentes para el mercado
nacional y comunitario.

En cualquier caso, el corte de la cabeza se hard a nivel de la articulacidon occipito-
atloidea.

El oreo de las canales se realizard en camaras a 4°C hasta el dia siguiente al del
sacrificio. A partir de entonces las canales deberdn conservarse en cdmaras de
refrigeracién a 1°C y por un periodo maximo de cinco dias.

El periodo de comercializacion no debera superar los ocho dias desde el sacrificio.
Deber4 decir:

Los lechazos deberdn nacer y criarse en explotaciones ovinas inscritas, no pudiendo
salir de las mismas hasta su comercializacion.

Los lechazos se alimentaran exclusivamente con leche materna.

La duracién del transporte de los lechazos a matadero serd conforme a lo dispuesto
en la legislacion vigente o norma que le sustituya.

Si en una misma zona de recogida existiesen ovinos acogidos y no acogidos, deberan
ser transportados de forma que no den lugar a confusion.

Todos los animales acogidos seran sacrificados en el periodo de tiempo establecido
por la legislacion vigente y de manera separada del resto.

El sacrificio, faenado y/o despiece de los animales deberd realizarse en industrias
debidamente inscritas al efecto en los correspondientes registros.

El corte de la cabeza se hard, cuando proceda, a nivel de la articulacién occipito-
atloidea.



Con posterioridad al sacrificio, las canales serdn refrigeradas en el matadero. La
refrigeracién de las canales se realizard en cdmara a temperatura entre 1° y 7°C
hasta la salida de las canales para su comercializacion.

El periodo de comercializaciéon de la carne, segin lo sefialado en este pliego de
condiciones, serd como maximo de ocho dias desde el sacrificio. Si la carne se
comercializase envasada o conservada en condiciones que prolonguen su vida ttil, el
periodo de comercializacién podrd ser mayor, siempre y cuando se conserven las
caracteristicas descritas en el apartado Descripcion del Producto.

Modificacion 7:

Etiquetado:

Se desarrolla el contenido minimo que deberdn llevar las etiquetas, se incluye el
nuevo logotipo de la IGP «Lechazo de Castilla y Leén» desde el ano 2011 y se
eliminan referencias a la autorizacién o al control efectuados por el Consejo
Regulador para no contribuir a un restriccion de la libre circulacién de bienes y la
libre prestacion de servicios.

Redaccién actual del pliego de condiciones:

Todas las canales de «Lechazo de Castilla y Ledn» que se expidan al consumo,
deberén ir provistas de un soporte fisico que contendrd, en todo caso, el logotipo del
Consejo Regulador, fecha de matanzas y numero de identificacion, no pudiendo ser
comercializado como tales sin este requisito.

Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expidan los lechazos para consumo,
irdn provistos de soporte fisico de garantia numerados, expedidos por el Consejo
Regulador, colocados de forma que no permita una segunda utilizacion.

Las etiquetas con las que se comercialice el «Lechazo de Castilla y Ledn», deberan
ser aprobados previamente por el Consejo Regulador.

Debera decir:

Todas las canales y/o envases en que se expida carne de «Lechazo de Castilla y
Leén» para el consumo, deberdn ir provistas de un soporte fisico de garantia que
contendrd, al menos, el logotipo de la denominacion, fecha de sacrificio y ntimero de
identificacién, colocados de forma que no permita una segunda utilizacién, no
pudiendo ser comercializados como tales sin este requisito.

El logotipo de la denominacion es:

\ECH,
@Q 4"0

Modificacion §:

Estructura de control:

La estructura de control es ahora el Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla 'y Ledn,
como autoridad competente.



Redaccidn actual del pliego de condiciones:

Constitucion:

El control de la Indicacién Geografica Protegida “Lechazo de Castilla y Ledn”
corresponde al Consejo Regulador, 6rgano profesional formado por representantes
del sector elaborador y productor.

Esta constituido por:

Un presidente.

Un vicepresidente

Cinco vocales en representacion del sector ganadero
Cinco Vocales en representacion del sector industrial

Un vocal técnico representante del la Administracion

Los cargos de los vocales son renovados cada cuatro afios, mediante elecciones
democraticas.

Ambito de competencias:

C.

Funciones:

En lo territorial por las respectivas zonas de produccién y elaboracion.

En razén de los productores por los protegidos por la Indicacién
Geogréfica Protegida en cualquiera de sus fases de produccidn,
elaboracion, circulacién y comercializacion.

En razon de las personas por las inscritas en los diferentes registros.

Elaborar y controlar los diferentes registros.

Orientar, vigilar y controlar la produccién, acondicionado y calidad de
la carne protegida. Los servicios de control y vigilancia se realizardn
por inspectores, habilitados por la administracién correspondiente, que
actian de forma imparcial respecto de los productores vy
transformadores.

Calificar el producto.
Promocionar y defender la Indicacién Geogréfica Protegida.

Actuar con plena responsabilidad y capacidad juridica para obligarle y
compadecer en juicios, ejerciendo las acciones que le correspondan en
su mision de representar y defender los intereses generales de la
denominacién especifica.

Debera decir:

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leén

Ctra. de Burgos Km 119. Finca Zamaduenas
47071 Valladolid (E)

Telf.: +34 983 412 034

Fax: + 34 983 412 040

Mail: controloficial @itacyl.es
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El Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leodn, a través de la Subdireccion de
Calidad y Promocién Alimentaria, es la autoridad competente que ejerce las
funciones de verificacion del cumplimiento del pliego de condiciones, asi como la
aplicacién del régimen sancionador recogido en la Ley 1/2014, de 19 de marzo,
Agraria de Castilla 'y Leon.
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