AVANCES EN
INVESTIGACION E
INNOVACION PARA EL
DESARROLLO DE
ALIMENTOS SIN GLUTEN

JORNADA ONLINE

27 de Mayo de 2021
Y

11:30 AM Presentacion de la Jornada. ITACyL.

1:40 AM Tecnologias aplicadas a la mejora de harinas
y productos sin gluten.
Dr. Daniel Rico. Investigador Planta Procesos
Productos Innovadores. ITACyL

12:10 PM Desarrollo de alimentos sin gluten derivados
de avena saludables y seguros para las
personas celiacas. Dra. Elena Pefias. Cientifico
Titular Instituto de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos y Nutricion (ICTAN-CSIC)

CASOS DE EXITO DE EMPRESAS SIN GLUTEN

12:30 PM 1? transformacion: Nuevas harinas sin gluten.
Molendum Ingredients. Grupo Dacsa. Don Esteban
Fernandez (Consejero Molendum Ingredients).

12:45 PM 22 transformacién: DALIS. Obrador Artesano sin
gluten. Dofia Marcela Miranda Fuentes.
(Responsable de Calidad e I+D+i).

13:00 PM Turno de preguntas. 4
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https://www.itacyl.es/jornadas/20210527_alimentosingluten

