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Castilla y Leon

TECNOLGGICO 2 Junta de

AGRARIO

CICLO ALIMENTOS Y SALUD @, ‘

ALIMENTACION INFANTIL:
INNOVACION TECNOLOGICA PARA
EL DESARROLLO DE ALIMENTOS
MAS SALUDABLES

26 DE OCTUBRE

9:30 h 11: 00 h-14:00 h

Proyecto AllFruit4All. Valorizacion de Aplicaciones practicas en cocina
subproductos fruticolas para el desarrollo

de alimentos saludables. El papel de las
nuevas tecnologl'as \/ La extrusion como base de compotas y cremas

@ Raul del Moral. Escuela Internacional de Cocina.

« Daniel Rico Bargues. Centro de Investigacion y Enzimas, cambios de textura para una mejor deglucién.

\V4

Desarrollo de Alimentos Innovadores y Saludables

(C-IDEAS). ITACyL. v Postres sin azlcares anadidos
\V4

Frutas y verduras mas divertidas a través de la
9:50 h impregnacion.

Zumos probidticos. Un nuevo formato mas

<

Snacks de leguminosas, las legumbres como base de
saludable aperitivos y pequefias piezas.

@ Virginia Prieto. Investigadora Predoctoral en el

centro de investigacion Fruitcentre, IRTA v Altas presiones en zumos clarificados, combinaciones

divertidas y diferentes.

1010 h

UBICACION: C-

Espectroscopia infrarroja para el control de IDEAS. FINCA
ZAMADUENAS.

calidad de fruta y subproductos ITACYL)

@ Ricard Boqué. Profesor Titular del Departamento SCAN ME
de Quimica Analitica y Quimica Orgénica de la
Universitat Rovira i Virgili

10:30 h
Pausa-café
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